
OBJET: Candidature d’embauche à un poste de cuisinier

Madame,Monsieur,  
                                                                                                                                                 

Je me permets de vous adresser mon Curriculum Vitae, afin de postuler à un poste de 
Chef de Partie ou Sous Chef de Cuisine dans votre prestigeux Société.
Justifiant d’une experience professionelle en cousine de 10 ans au sein de différents 
ètablissements, Je souhaiterais mettre à profit mes compètences                                        
dans le domaine de la restauration et èvoluer dans mon parcours professionnel.
Je reste à votre disposition pour un èventuel entretien. 
  
                                                                   

Dans cette attente, je vous prie d’agrèer,                                                                            
Madame, Monsieur, l’exprèssion de mes salutations Distinguèe.

                                  Borsetto Andrea



BORSETTO ANDREA  
Né le:          22/08/1986
Résidant:    67. Av. Cernuschi   06500 Menton                                                                                                                 
Telefone:     07 77 34 05 48
E-mail:        a.borsetto86@gmail.com
Permis:       B - A
Formation:  CAP,BEP ou èquivalent Hotellerie Restauration
Langues:     Anglais et Français intermédiaire

Expériences du Travail:

De Mai à October                                           2019
Zelo's beach plage                      Beaolieu-sur-Mer
Sous Chef

De Mai à October                                  2016/2018                                                                                                 
Restaurant Végan Eqvita,                         Monaco                                                                                                 
Chef de Partie

De Mai à October                                  2016/2018                                                                                 
Restaurant japonaise Moshi Moshi           Monaco                                                                                                
Chef de Partie

De Décembre à October                       2014/2016                                                                
Restaurant La Maree,                                Monaco                                                              
Chef De Partie

De Mai à October                                          2014
Restaurant La Trattoria,                             Monaco                                                                                                                                  
Chef de Partie 

De Avril a Mars                                      2012/2014                                                                                                                                          
Restaurant Cipriani,                                   Monaco                                                                                                                                       
Chef de Partie
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De Juillet a October                               2010/2011                                                                                                                                       
Restaurant Avenue31,                               Monaco                                                                                                                               
Demi Chef de Partie

De Septembre à Mai                               2009/2010                                                                                                                                      
Taverne Matto di Bacco,                                  Milan                                                                                                                                  
Chef De Partie.

De Mars à Févriere                                   2008/2009
Hôtel Luna Baglioni ***** L,                            Venice                                                                                                                  
Comis de cuisine.

De Mai à October                                               2007
Le Meridien Chia Laguna Resort *****        Sardaigne                                                                                                
Chef de partie et 
résponsable du Steak House .

Autre Experience et Hobby:                                                                                                                                                                       

Connaissance des bases de la Cuisine Vegetalien et de la Cuisine Japonaise,
Expérience occasionnel en tant que chef privé,
Je suis Diplomé en Permacolture Design,et passionné par l’agriculture et l’environnement.
Je suis organisé, déterminé et dans la recherche continuelle de nouvelles compétences.


